- Carte de saison —

Eutrée + Plat + Dessert 20£

Eutrée + Plat ou Plat + Dessert 2.0£€
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Evtrées

Duo dceufs parfaits WMeurette et Epoisses
Velonté « Du Barry » - éclats de noisettes torréfiées
Cassolette d'escargots en créme persillée
Terrive de campague — salade mélée
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Plats
Poisson dut jour, selon arrivage
Boeuf Bourguignon lentement mijoté

Piece du boucher

Cocotte de ris de veau rétis a 'Armaguac (supplément 12 enros)
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Desserts

Trilogie de fromages réaionanx
Faisselle fines herbes ou coulis de fruits ronges
Tarte tativ - glace vaille
Tiramisu anx spéculoos

Café gourmand (supplément 2 enros)

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise, nos ris de veau et rognons d’origine italienne




