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- Carte de saison —

Evtrée — Plat — Pessert 30£
Entrée — Plat /] Plat — Pessert 2.6£

C~ R

Ewntrées

Tartelette Epoisses et escargots, salade wmélée
OlA
Os a wmoelle rétis au four, ail ciboulette et fleur de sel
OlA
Crémeux de champigons de Paris, chawtilly de chévre frais

e
Plats

Tartare de boeuf a ma facown, pommes de terre sarladaises
(B10|
Poisson du momewt, vierge de légumes, wmonsseline de patate douce
A
Linguines a la butternut, pecorine et sauge fraiche

Pesserts

Trilogie de fromages réaionaux
&lA
Faisselle fines herbes ou coulis de fruits rounges
A
Sphere glacée de tiramisu au spéculoos
Oun
Tartelette chocolat et fleur de <el, chantilly anx AQFUNeEs
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